akreditovany podle CSN EN ISO/IEC 17021:2007Ceskym institutem
pro akreditaci, 0.p.s. a vedeny pod registénim ¢islem 3081

vydava

CERTIFIKAT

shody systému kritickych bodi (HACCP) s poZadavky normativniho dokumentu
»VSeobecné pozadavky na systém analyzy nebezpa stanoveni kritickych kontrolnich bodi
(HACCP) a podminky pro jeho certifikaci* (kapitola 1 az 4 \Estniku MZe ¢. 2/2010)
a tim vytvoreni predpokladi pro vyrobu zdravotné nezavadné produkce
ve smyslu zakon&. 110/1997 Sb., ve Zmi pozdjSich piredpisi

spol&nosti

LAH UDKY — PALMA spol. s r.0.

Litovicka 448/27, 161 00 Praha 6
|C: 61060208

Predntt certifikace:

Vyroba a distribuce lahidkéiskych vyrobki: studené emulgované oniky
— pro vlastni vyrobu a prodej (majonéza a ochucengnajonézy), salaty,
pomazanky, aspiky, bagety, obloZzené chleby a chi¢ky, zdobené salaty,
vyrobky v nalevu, upravena zelenina

Registréni ¢islo certifikatu: 255/HACCP/2011
Datum prvotni certifikace: 19.11.2010
Platnost od: 07.11.2011

Platnost do: 18.11.2013

Vedouci stediska certifikace systéa vyrobki:
Ing. Eliska Michéalkova

Certifikovana spoknost podléha dozoru certifiaiho organu CSQ-CERT.
V piipact zjiSténi zavazné neshodydi vySe uvedenému normativnimu
dokumentu miZze byt platnost certifikatu pozastavena nebo zmiSen

Misto vydani: CSQ-CERT, Novotného lavka 5, 116B@&ha 1

&
S 3081




